
Geräucherter Stör | Oona Kaviar

oder
 

Randen Carpaccio
 Sellerie-Apfel-Baumnuss Tartar| Hanfsamen

*****

Sellerierahmsuppe | Trüffel

*****

Kürbisrisotto
Hausgemachter Frischkäse | Buchweizen

*****

Konfierte Entenkeule
 ServiettenKnödel | ApfelRotkohl | Speck-rosenkohl | glacierte Marroni

ODER

Polenta Stern | SBrinz
Konfierter Butterkürbis | Apfelrotkohl | Rosenkohl | Glacierte Marroni

*****
Lebkucheneis

Eingelegte Kirschen | Basler Leckerli

MENU
HEILIGABEND



Smoked sturgeon | Oona caviar

or

Beetroot Carpaccio
Celery-Apple-walnut Tartar | hemp seed

*****

Cream of celeriac soup | truffle

*****

Pumpkin risotto
Cream cheese | Buckwheat

*****

Confit duck leg
Serviette dumplings | apple and red cabbage 

bacon and Brussels sprouts | glazed chestnuts

OR

Polenta | SBrinz
Confit butternut squash | apple red cabbage  

Brussels sprouts | glazed chestnuts

*****

Gingerbread Ice cream
Marinated cherries | Basler Leckerli

MENU
CHRISTMAS EVE



Pressé Foie Gras
Vanille | Aprikose | Milch Brot

oder

Flambierte Birnen Tataki
TofuTartar

*****

MaisCremesuppe
Popcorn | Knuspriger speck

*****

Niedergegartes Kals-Filet
 Trüffel Demi Glace | KartoffelGratin | Ratatouille

oder

Sellerie «Steak»
KirschTomaten | KartoffelGratin | Ratatouille

*****

Apfelküchlein
Mandel Florentiner | Vanille | Johannisbeeren

MENÜ
WEIHNACHTEN



Pressé Foie Gras
Vanilla | Apricot | Milk Bread

or

Flambéed Pear Tataki
Tofu Tartare

*****

Cream of Corn Soup
Popcorn | Crispy Bacon

*****

Slow-Cooked Veal Fillet
Truffle Demi Glace | Potato Gratin | Ratatouille

OR

Celery «Steak»
Cherry Tomatoes | Potato gratin | Ratatouille

*****

Apple Cake
Almond Florentine | Vanilla | Currants

MENU
CHRISTMAS DAY



Mille-Feuille
Crevetten | Paprika

Oder

Mille-Feuille 
GemüseMousse | Paprika | Pistazien

*****

Steinpilz Ravioli
Salbei | Haselnusscremesauce

*****

Schweizer Treber Schwein Roulade 
Aprikose | Linse | Kartoffel | Portwein Demi Glace

Oder

Walliser Linsen «Cassoulet»
 Grüne Bohne | Kartoffel

*****
 

Grand Marnier Parfait
Mandarine | Beere 

MENU
STEPHANSTAG



Mille-feuille
Prawns | Bell pepper

Or

Mille-feuille 
Vegetable mousse | Bell pepper | pistachios

*****

Porcini mushroom ravioli
Sage | Hazelnut cream sauce

*****

Swiss spent grains pork roulade 
Apricot | Lentil | Potato | Port wine Demi Glace

Or

Valais lentils ‘Cassoulet’
 Green beans | Potato

*****
 

Grand Marnier parfait
Tangerine | Berry 

MENU
ST.STEPHEN’S DAY


